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plan dils menus

17. August bis 23. August 2026

Wenn nicht anders deklariert, stammt unser
Fleisch, Geflugel, Eier und Brot aus der Schweiz.

1 Glutenhaltige Getreide, 2 Krebstiere, 3 Eier, 4 Fische
5 Erdnlsse, 6 Soja, 7 Milch, 8 Schalenfriichte, 9 Sellerie
10 Senf, 11 Sesam, 12 Schwefeldioxid und Sulfide
13 Lupinen, 14 Schalen- und Weichtiere

Montag / gliendisdis - 17. August Dienstag ard 8. Aug Mittwoch / mesjamna - 19. August
Mittagessen / gentar Mittagessen / gentar Mittagessen / gentar
Suppe Suppe Suppe
GerQstete Hafersuppe 17,9 0der Bouillon o Zucchetticremesuppe 7,9 oder Bouillon o Tomatencremesuppe 13679 0der Bouillon o
Vorspeise Vorspeise Vorspeise
Kabissalat 10 oder Blattsalat 310,12 Linsensalat 10 oder Blattsalat 10,12 Gurkensalat 7,10 oder Blattsalat 310,12
Ment 1 Menu 1 Menu 1
Kalbsbratwurst mit Zwiebelsauce 12 Gelbes Curry mit Pouletfleisch 6,12 Rindsgeschnetzeltes Stroganov 7,1
Rosti 7 Basmati Reis Mandelreis 7
Zucchetti 7

Ment 2 (Vegetarisch)
Chashadrnli mit Bolleschweizi 13,7
Apfelmus
Dessert
Erdbeer-Tiramisu 1378 oder eine Frucht

Menu 2 (Vegetarisch)
Susskartoffelragout 1,79

Dessert
Wassermelone oder eine Frucht

Menu 2 (Vegetarisch)
Penne mit Cherry Tomaten und Rucola 137,912

Dessert
Holunderbliitencreme 7 oder eine Frucht

Abendessen / tscheina

Abendessen / tscheina

Abendessen / tscheina

Suppe
Gerostete Hafersuppe 1,79 0der Bouillon o

Menid 1

Satay Spiessli 157

Erdnusssauce sz
Meni 2

Melone mit Schwarzwaldrohschinken
Vollkornbrot 1,11

Herkunft: Poulet, Thailand

Suppe
Zucchetticremesuppe 7,9 oder Bouillon o
Menu 1

Wienerli im Teig 16,710

Menu 2
Kase- und Aufschnittteller garniert 37
Maggia Brotli 1

Suppe
Tomatencremesuppe 13679 oder Bouillon o
Menu 1

Zwetschgenwahe mit Vanillerahm 136,73

Menu 2
Pouletsalat an Cocktailsauce 39,10,12
Ruchbrot 1

Donnerstag / gievgia - 20. August

Mittagessen / gentar

Freitag /venderdis - 21. August

Mittagessen / gentar

a ag ONdada AUCQ

Mittagessen / gentar

Sonntag / dumengia - 23. August

Mittagessen / gentar

Suppe
Kartoffel-Lauchsuppe 79 oder Bouillon o
Vorspeise
Randen-Apfelsalat 10 oder Blattsalat 31012
Ment 1
Schweins-Cordonbleu 137
Pommes frites
Geflllte Tomaten mit Erbsen 17
Menu 2 (Vegetarisch)
Gemusewahe 1379

Dessert
Gefllltes Cornet 1,7 oder eine Frucht

Suppe
Bohnenpureesuppe 7 oder Bouillon o
Vorspeise
Karottensalat ¢ oder Blattsalat 310,12
Menl 1
Rindsbraten an Aprikosen-Marsalasauce 10,12
Kartoffelgratin
Karotten 7
Menu 2 (Vegetarisch)

Indische Reispfanne sso.10
mit Gemise, Rosinen, Erdnisse und Koriander
Dessert
Berliner 17 oder eine Frucht

Suppe
Suppe Pflanzer Art s oder Bouillon o
Vorspeise
Maissalat 7 oder Blattsalat 31012
Menu 1
Meatballs an Tomatensauce 12
Kartoffelstock 7
Blumenkohl 137
Menu 2 (Vegetarisch)
Polenta mit Gorgonzola, 7.9
Birne und Baumnusse s
Dessert
Stracciatellacreme 7 oder eine Frucht

Suppe
Siedfleischsuppe ¢ oder Bouillon o
Vorspeise
Lachstartar 49 oder Blattsalat 3,10,12
Menu 1
Zurcher Geschnetzeltes 17,12
Kroketten
Kohlraben 7
Menu 2 (Vegetarisch)
Pilz-Krauterrisotto 17,9

Dessert
Cheesecake 137 0der eine Frucht

Abendessen / tscheina

Abendessen / tscheina

Abendessen / tscheina

Abendessen / tscheina

Suppe
Kartoffel-Lauchsuppe 7,0 oder Bouillon o
Menu 1

Apfelstrudel mit Vanillesauce 16,7812

Menu 2
Vitello tonnato 3.4,7,10,12
Weisbrot 1

Herkunft. Thon, Thailand / Sardellen, Marokko

Suppe
Bohnenpureesuppe 790der Bouillon o
Menl 1
Rippli mit Kartoffelsalat 79,10
Ruchbrot 1
Menu 2
Birchermuesli mit Frichten und Rahm 13567811
Rosinenbrotli1zs

Suppe
Suppe Pflanzer Art s oder Bouillon o
Menu 1
Cannelloni mit Fleischftllung 1.7
mit Alpkase Uberbacken
Menu 2
Gefllltes Baguette mit Eiersalat 137,10

Suppe
Siedfleischsuppe o oder Bouillon o
Meni 1

Apfelrdsti mit Vanillesauce 137811

Menid 2
Gemischter Salat mit Ei 1,37.8.9,10
Ruchbrot 1

Herkunft Lachs Norwegen




